PROCEDURA WYDAWANIA POSILKOW
W STOLOWCE ZESPOLU SZKOL NR 1

Procedura ma na celu:
okreslenie zasad bezpiecznego wydawania positkdw w czasie obowigzywania ograniczen
wywotanych epidemig COVID-19

Do przestrzegania procedury zobowigzani sa:
wszyscy pracownicy kuchni oraz obstugi zaangazowani w proces wydawania i przygotowywania
positkdw.

Organizacja pracy kuchni i wydawania positkdw:

®  Przy organizacji zywienia w szkole (stotdéwka szkolna, kuchnia, jadalnia i inne
pomieszczenia przeznaczone na spozycie cieptych positkdow), obok warunkéw
higienicznych wymaganych przepisami prawa odnoszgcymi sie do funkcjonowania
zywienia zbiorowego, dodatkowo nalezy wprowadzi¢ zasady szczegdlnej ostroznosci
dotyczgce zabezpieczenia pracownikow.

"  Miedzy stanowiskami pracy powinna zosta¢ zachowana odlegtos¢ wynoszgca min. 1,5 m, a
jesli to niemozliwe — zapewnienie srodkdw ochrony osobiste;j.

" Szczegdlng uwage nalezy zwrdcic¢ na utrzymanie wysokiej higieny stanowisk pracy,
opakowan produktéw, sprzetu kuchennego, naczyn stotowych oraz sztuécédw, a takze
higieny osobiste;j.

" Korzystanie z positkdw powinno odbywad sie w miejscach do tego przeznaczonych
zapewniajgcych prawidtowe warunki sanitarno-higieniczne, zgodnie z zaleceniami w czasie
epidemii.

®  Wydawanie positkdw powinno by¢ zmianowe lub w miare mozliwosci - spozywanie ich
przy stolikach z rowiesnikami z danej klasy. Przy zmianowym wydawaniu positkéw
konieczne jest czyszczenie blatéw stotdw i poreczy krzeset po kazdej grupie.

®  Wielorazowe naczynia i sztuéce nalezy my¢ w zmywarce z dodatkiem detergentu, w
temperaturze min. 60°C lub je wyparzaé. Jezeli szkota nie posiada zmywarki, wielorazowe
naczynia i sztuéce nalezy umy¢ w gorgcej wodzie z dodatkiem detergentu i wyparzyc.

®  Dodatki i akcesoria na stofach zostajg usuniete (np. cukier, jednorazowe sztucce, wazoniki,
serwetki) z obszaru sali jadalnej i wydawanie bezposrednio przez obstuge. W stotéwce nie
zaleca sie samoobstugi.

® Daniai produkty powinny by¢ podawane przez osobe do tego wyznaczong/ obstuge
stotowki.

®  Personel kuchenny i pracownicy administracji oraz obstugi sprzatajgcej ograniczajg
kontakty z uczniami oraz nauczycielami do niezbednego minimum.






