Cukiernik to osoba obdarzona kulinarng pasja, zmystem
smaku i bogatg wyobraznia. Trudno o lepsze uwienczenie

ZESPOt. SZKOL NR 1

IM. JAKUBA STEFANA CEZAKA
W ZGIERZU kolorowe muffiny.

Proponujemy zawdd z duzymi perspektywami na

waznych uroczystosci niz misternie zdobiony tort czy

przysztos¢ i widokami na  atrakcyjng  prace.
CUKIERNIK Absolwent pozna tajniki pieczenia ciast
BRANZOWA i sporzgdzania deseréw.
SZKOtA
RO IR I I S . -

Umiejetnosci, jakie
zdobedzie uczen

e Poznanie tajnikdw pieczenia ciast i sporzadzania deseréw

e Nauka trudnej sztuki dekorowania wyrobdéw cukierniczych

e Poznanie rodzajéw ciast i deseréw z réznych stron swiata

e Zasady zatozenia i prowadzenia wtasnej cukierni lub ciastkarni

e Obstuga maszyn i urzgdzen wykorzystywanych w produkcji cukierniczej

Zajecia dodatkowe

Nauka zawodu odbywa sie w nowoczesnych, swietnie wyposazonych pracowniach technologii gastronomicznej

i cukierniczej. Uczniowie zdobywajg nowe doswiadczenia i umiejetnosci poprzez uczestniczenie z sukcesami

w ogolnopolskich i miedzynarodowych konkursach cukierniczych. Biorg tez udziat w wielu warsztatach cukierniczych
na terenie szkoty i poza nia.

Praktyki zawodowe

Szkota organizuje praktyki zawodowe w miejscach, zapewniajgcych rzeczywiste warunki pracy wtasciwe dla
nauczanego zawodu - w klasie drugiej jeden, w klasie trzeciej dwa razy w tygodniu. Uczniowie majg mozliwosé
decydowania, w jakim obiekcie chcg odbywac praktyki.

Mozliwosci zatrudnienia

Zakfady rzemieslnicze i przemystowe produkujgce wyroby ciastkarskie i cukiernicze.




