ZES POL SZKOL NR 1 Profesjonalny kucharz to nie tylko znakomity rzemiesinik, ale
IM. JAKUBA STEFANA CEZAKA takze w wielu przypadkach prawdziwy artysta, ktory

W ZGIERZU z przyrzadzenia potrawy, czyni prawdziwg sztuke.

Preznie rozwijajaca sie w Polsce gastronomia stwarza duze
mozliwosci i sprawia, ze kucharz to atrakcyjny i poszukiwany

, KUCHARZ

na rynku pracy zawad.

BRANZOWA
SZKOtA
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Umiejetnosci, jakie
zdobedzie uczen:

e klasyfikowanie zywnosci w zaleznosci od trwatosci, pochodzenia, wartosci
odzyweczej i przydatnosci kulinarnej;

e rozrdznianie systemow zapewniania bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci;

e sporzadzanie potproduktéw oraz potraw i napojow z wykorzystaniem réznych
metod i technik;

e poznanie zasad racjonalnej gospodarki zywnoscig;

e dobieranie metod utrwalania zywnosci.

Zajecia dodatkowe

Nauka zawodu odbywa sie w nowoczesnych, swietnie wyposazonych pracowniach technologii gastronomicznej.
Uczniowie zdobywajg nowe doswiadczenia i umiejetnosci poprzez uczestniczenie z sukcesami w ogdlnopolskich

i miedzynarodowych konkursach kulinarnych. Ponadto biorg udziat w wielu warsztatach kulinarnych na terenie szkoty
i poza nig.




Szkota organizuje praktyki zawodowe w miejscach, zapewniajgcych rzeczywiste warunki pracy, wtasciwe dla
Praktyki zawodowe nauczanego zawodu, w klasie drugiej jeden, w klasie trzeciej dwa razy w tygodniu. Uczniowie majg mozliwosé
decydowani, w jakim obiekcie chcg odbywac praktyki.

Restauracje, hotele, zaktady gastronomiczne typu zamknietego, kawiarnie, catering, wtasna dziatalnos¢ gospodarcza

Mozliwosci zatrudnienia . .
w zakresie ustug gastronomicznych.




